


REPOSADO MEZCAL

Il Miel de Tierra Mezcal Reposado è il perfetto 
equilibrio tra l'essenza dell'agave e l’invecchia-
mento in quercia bianca. Pieno ad appagante.

Un insieme di piccole città, situate nella pianura 
centrale del Messico, è il luogo in cui la natura 
incontra la tradizione, per dare vita ad un mezcal 
dalla qualità particolare, frutto di un sapere antico. 
Miel de Tierra è un mezcal unico, con un proprio 
stile che lo differenzia nettamente per personalità 
ed equilibrio.
Miel de Tierra è prodotto seguendo i dettami di un 
sapere che si tramanda da generazioni: questo 
patrimonio  di conoscenze conserva i genuini sapori 
delle materie prime utilizzate, tra cui la dolcezza 
dell'agave e la forza della quercia bianca. La 
creazione del mezcal è un compito affascinante e 
complesso, e in Casa Miel de Tierra si sa che tutto 
questo richiede pazienza, duro lavoro e passione. 
Questo è il loro modo di vivere e ciò per cui 
lavorano ogni giorno: far sì che questi valori 
traspaiano da ogni bottiglia.

DELICATO COME IL MIELE,
GRANDE COME

LA NOSTRA TERRA.

APPLICANDO LE TRADIZIONI TESTATE DAL TEMPO E 
CON L' AIUTO DELLA MODERNA TECNOLOGIA, MIEL DE 
TIERRA È IN GRADO DI PRODURRE UN MEZCAL UNICO, 
CAPACE DI ESALTARE IL FASCINO E L'ESSENZA ORIGINALE 
DEI SUOI INGREDIENTI UNICI.

SALMIANA MEZCAL

Ogni sorso di questo Mezcal racchiude il 
gusto esotico delle aspre regioni dove viene 
coltivata l'agave Salmiana, evocando lo 
spirito selvaggio tipico delle zone rurali del 
Messico.

ESPADÍN MEZCAL

PRODOTTO    Mezcal 100% Agave Tipo I
STATO     Oaxaca
REGIONE   Santiago de Matatlán
QUALITÀ    Premium
CATEGORIA   Giovane
AGAVE     Spratto
ETÀ DELL’ AGAVE   6 - 8 anni
BARRIQUE   N/A
MOLA     Three-Tone Tahona
DISTILLATORE   Alambicco Rustico in Rame
NUMERO DI DISTILLAZIONI  Due
LIEVITI DI FERMENTAZIONE  Lieviti Selvaggi
INVECCHIAMENTO   Non Invecchiato
FORNO     Conico a pietra
MAESTRO MEZCALERO   Don Hector Matéo

L' Agave Espadin è originaria delle umide 
regioni meridionali del Messico: questo tipo di 
Agave infatti non può crescere nelle aride 
zone settentrionali del paese. Lo stile di 
questo Mezcal è caratteristico di Oaxaca, terra 
con una grande storia pre-ispanica e di antica 
tradizione Mezcal.  

SIAMO ORGOGLIOSI DI PRESENTARVI IL 
MIEL DE TIERRA, UN MEZCAL UNICO PER 
TECNICA DI PRODUZIONE E PER GUSTO.

PRODOTTO    Mezcal 100% Agave Tipo I
STATO     San Luis Potosi
REGIONE   San Luis Potosi 
QUALITÀ    Premium
CATEGORIA   Giovane
AGAVE     Salmiana
ETÀ DELL’ AGAVE   10 anni
BARRIQUE   N/A
MOLA     Three-Tone Tahona
DISTILLATORE   Alambicco Rustico in Rame
NUMERO DI DISTILLAZIONI  Due
LIEVITI DI FERMENTAZIONE  Lieviti Selvaggi
INVECCHIAMENTO   Non Invecchiato
FORNO     Conico a pietra
MAESTRO MEZCALERO   Don Juan Zarur Flores

INVECCHIATO

PRODOTTO    Mezcal 100% Agave Tipo I
STATO     Zacatecas
REGIONE   Jalpa 
QUALITÀ    Premium
CATEGORIA   Invecchiato
AGAVE     Weber
ETÀ DELL’ AGAVE   8 anni
BARRIQUE   Legno di Quercia Bianca
MOLA     Mola Meccanica
DISTILLATORE   Alambicco Rustico in Rame
NUMERO DI DISTILLAZIONI  Due
LIEVITI DI FERMENTAZIONE  Saccaromicete Cerevisiae
INVECCHIAMENTO   11 Mesi
FORNO     Autoclave
MAESTRA MEZCALERA   Doña Teresa Rubio Murillo 
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equilibrio tra l'essenza dell'agave e l’invecchia-
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ESPADÍN MEZCAL

PRODOTTO    Mezcal 100% Agave Tipo I
STATO     Oaxaca
REGIONE   Santiago de Matatlán
QUALITÀ    Premium
CATEGORIA   Giovane
AGAVE     Spratto
ETÀ DELL’ AGAVE   6 - 8 anni
BARRIQUE    N/A
MOLA     Three-Tone Tahona
DISTILLATORE   Alambicco Rustico in Rame
NUMERO DI DISTIL LAZIONI  Due
LIEVITI DI FERMENT AZIONE  Lieviti Selvaggi
INVECCHIAMENTO   Non Invecchiato
FORNO     Conico a pietr a
MAESTRO MEZCALERO   Don Hector Matéo

L' Agave E spadin è  o riginaria delle u mide 
regioni meridionali del Messico: questo tipo di 
Agave infatti non può crescere nelle a ride 
zone s ettentrionali del paese. Lo s tile d i 
questo Mezcal è caratteristico di Oaxaca, terra 
con una grande storia pre-ispanica e di antica 
tradizione Mezcal.  

INVECCHIATO

PRODOTTO    Mezcal 100% Agave Tipo I
STATO     Zacatecas
REGIONE   Jalpa 
QUALITÀ    Premium
CATEGORIA   Invecchiato
AGAVE     Weber
ETÀ DELL’ AGAVE   8 anni
BARRIQUE    Legno di Quercia Bianc a
MOLA     Mola Meccanica
DISTILLATORE   Alambicco Rustico in Rame
NUMERO DI DISTIL LAZIONI  Due
LIEVITI DI FERMENT AZIONE  Saccaromicete Cerevisiae
INVECCHIAMENTO   11 Mes i
FORNO     Autoclav e
MAESTRA MEZCALERA   Doña Teresa Rubio Murillo  

 

Miel de Tierra nel 2014 ha vinto la Silver Medal all'International Spirits 
Competition a New York, e la Double Gold Medal all'International Spirits 
Competition di San Diego in California, ottenendo così il più alto riconoscimento.

PER OGNI BOTTIGLIA VENDUTA, 
MIEL DE TIERRA SI IMPEGNA 

a devolvere una parte dei profitti 

PER AIUTARE LA 
CONSERVAZIONE NATURALE 

DELLE API SELVATICHE
delle zone rurali del Messico.

OAXACA

SAN LUIS
POTOSÍ

ZACATECAS

Distribuito da:
Distilleria Bonaventura Maschio S.r.l.
Tel. 0434 756611 - Fax 0434 758678 

N
° 

24
6 

Re
v.

0/
17


