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Nel nostro lavoro ogni giorno pensiamo a quel momento 
speciale, in cui la dedizione e gli sforzi giungono al culmine e 
ci concedono di assaporare il frutto dell’impegno quotidiano. È 
in quel particolare momento che amiamo soffermarci e gustare 
qull’attimo di gioia racchiuso in ogni preziosa bottiglia.
Nel 1993 Casa San Matias ha presentato al mondo il primo 
tequila extra-aged. San Matias Gran Reserva è un tequila unico, 
uno spirit dal carattere inconfondibilmente nobile e che riflette 
la passione che ci ha contraddistinti per 130 anni di distillazione.

0,70 L

Gradazione alcolica.40%

Al palato si presentano suadenti note di vaniglia e cioccolato assieme 
a sfumature tostate di mandorla e noce, per poi evolvere in un dolce e 
carezzevole finale di frutta matura.

Note complesse di legno e frutta 
disidrata, quali mela e pera.

CATEGORIA Tequila 100% Agave

TIPOLOGIA Extra Ańejo

L’AGAVE BLU
La famosa 
Agave Blu 

delle alture del 
Jalisco.

LA FERMENTAZIONE
Il succo d’agave fermenta 

poi in tini speciali per 
72 ore.

LA DISTILLAZIONE 
Il succo fermentato è 

poi sottoposto a doppia 
distillazione a bassa 

temperatura.

L’INVECCHIAMENTO
Il processo di affinamento 

nelle migliori botti di 
rovere bianco francesi e 

americane. 

LA JIMA
La raccolta 

dell’agave che 
avviene dopo 7 - 10 

anni di crescita.

LA COTTURA
Ogni piña va cotta 

per 48 ore a 90 gradi 
Celsius.

LA MOLITURA
Il succo zuccherino della 
pianta è separato dalle 

fibre e diluito nell’acqua 
di fonte proprietaria.

Color ambra con sfumature aranciate 
e riflessi ramati.

36 mesi in botti di rovere Francese.


